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TSK menestyi EU:n
tarjouskilpailvissa

Euroopan komissio jarjesti kesalla 1995
kaksi tarjouskilpailua, joissa haettiin suo-
menkielisen termiston hankkijaa komis-
sion Eurodicautom-termipankin tayden-
tamiseen. Kilpailujen kohteena olevien
tehtavien sisalto oli hyvin samankaltai-
nen kuin se tyo, jonka Tekniikan Sanas-
tokeskus aloitti yhdessd muutaman
muun suomalaisorganisaation kanssa
vuoden 1995 alussa (ks. Terminfo 1/95).
Lahtdaineistona ovat Eurodicautomis-
sa jo olevat eri alojen termistot, 1aht6-
kielina vaihteleva valikoima EU:n viral-
lisia kielia, tavallisimmin englanti, rans-
ka ja saksa.

Ensimmaisen kilpailun laajuus oli
kaikkiaan n. 37 000 termitietuetta, jotka
oli jaettu aiheittain seitsemaan eri osa-
alueeseen. Aiheet olivat
— ilmailu
— tietotekniikka
— maatalous
— rakentaminen
— konetekniikka
— energia
— tietoliikenne.

Toinen Kkilpailu koski jonkin verran
suurempaa aineistoa, noin 54 000 ter-
mitietuetta jaettuna 12 osa-alueeseen.
Aiheita olivat mm.

— maatalous (elintarvikkeet ym.) ja bio-
logia

— ymparisto

— tietotekniikka ja dokumentointi

— rakentaminen

— kauppa ja hallinto

— liikenne

— fysiikka

— kemianteollisuus (polttoaineet)

— terasteollisuus

— tilastot.

TSK osallistui molempiin kilpailui-
hin, koska ne koskivat juuri sellaista tyo-
ta, jota varten TSK on perustettu: suo-
menkielisen termistén aikaansaamista.
Vaikka tyon tilaaja on Euroopan unioni,
jota edustaa Luxemburgissa toimiva
komission terminologiayksikko, tyon
tulokset tulevat myos TSK:n jasenten ja
muidenkin suomalaisten kaytettaviksi.
Onhan Eurodicautom julkinen termi-
pankki, johon kenelld tahansa on halu-
tessaan paasy (vrt. Terminfo 5/95).

Komissio jarjesti heinakuussa en-
simmaista kilpailua koskevan tiedotus-
tilaisuuden, johon osallistuneiden maa-
rasta paatellen suomalaiskilpailijoita oli
alle kymmenen. Kilpailuista kiinnostu-
neita organisaatioita oli toki enemman,
mutta monet katsoivat tehtavan luonte-
vimmin kuuluvan juuri TSK:lle, eivatka
siksi osallistuneet. Kymmenkunta asian-
tuntijatahoa sopi sen sijaan alustavasti
jo tarjousvaiheessa yhteistydsta TSK:n
kanssa — joukossa mm. Valtion teknilli-
nen tutkimuskeskus, Teknillinen korkea-
koulu, Tietotekniikan kehittamiskeskus,
Nokia Telecommunications, limailulai-
tos, Finnair, Rakennustieto, Neste, Me-
talliteollisuuden keskusliitto ja Talous-
tieto.

Komissio jarjesti samanaikaisesti
myos ruotsinkielista termistoa koskevat
kilpailut. Niihin TSK ei osallistunut, kos-
ka se ei katsonut tarkoituksenmukaisek-
si kilpailla ruotsalaisen Tekniska Nomen-
klaturcentralenin (TNC) kanssa. Sen si-
jaan TSK ja TNC tekivat periaatepaatok-
sen yhteistyosta tydohon liittyvien me-
netelmien kehittamisessa.
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Viralliset vastaukset kesalla jatettyi-
hin tarjouksiin saatiin loka-marraskuun
vaihteessa. TSK menestyi hyvin: se sai
ensimmaisen kilpailun seitsemasta osa-
alueesta vastuulleen nelja ja toisen kil-
pailun kahdestatoista perati yksitoista.
Yhdessa nama toimeksiannot merkitse-
vat suurta urakkaa, jossa myos kohde-
alojen asiantuntijat ovat tarkeassa ase-
massa.

TSK:n uudet EU-toimeksiannot ovat
kestoltaan 12 kuukautta — varsin va-
han, kun otetaan huomioon kasiteltavi-
en termien maara. On kuitenkin luon-
nollista, ettd EU:n huomio on aluksi ter-
miston maarassa: vanhojen virallisten
kielten etumatka on kurottava kohtuulli-
sessa ajassa umpeen. Mydhemmin, kun
tarve suomenkielisen aineiston nope-
aan lisddmiseen vahenee, terminologia-
yhteistyon painopiste siirtynee selvem-
min maarasta laatuun.

Maaraajasta huolimatta uudet EU-
projektit merkitsevat TSK:n ja EU:n yh-
teistyossa jatkuvuutta. EU:lla on kova
ty0 uusien virallisten kielten, suomen ja
ruotsin, aseman turvaamisessa, ja yksi
tarkea alue téssa tydssa on terminolo-
gia. Luotettavaa, kayttokelpoista termis-
104 ei synny itsestaan, eivatka EU:n omat
resurssit ainakaan viela riitd sen nope-
aan kokoamiseen tai luomiseen uusilla
kielilla.

TSK:n menestys tarjouskilpailuissa
osoittaa, ettd sen terminologista osaa-
mista tarvitaan ja arvostetaan seka Suo-
messa ettda EU:ssa. Suomalaisen kieli-
yvhteison kannalta tdma on erinomaisen
hyva asia: voimme tehda parhaamme,
jotta EU:n eri elimissa ja asiakirjoissa
kaytettaisiin mahdollisimman paljon
samaa suomenkielistd termistoa kuin
taalla kotimaassakin — ja samalla taval-
la.

Muut alat

Tilastot

Tietohallinto

Muu teollisuus

Terasteollisuus

TSK:n uusissa EU-projekteissa kisiteltdvid aiheita

Kemianteollisuus

lImailu

Rakentaminen

Konetekniikka

Energia

Elintarviketeollisuus
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Elintarvikelissiaineiden

LENA JOLKKONEN, TARJA JARVENSIVU

Elintarvikkeiden lisdaineet ovat aina mie-
lenkiintoinen ja ajankohtainen aihe. Ne
herattavat paljon keskustelua ja ehka
jopa epaluuloa. Kuitenkin on tosiasia,
ettd nykyisin saatavilla oleva elintarvi-
kevalikoima ei olisi mahdollinen ilman
lisdaineiden kayttoa. Lisaaineet laitetaan
elintarvikkeisiin tarkoituksellisesti ja ne
ovat tarkea osa tuotteen valmistusre-
septia.

Niinpa Tekniikan Sanastokeskuksen
tamansyksyisen harjoitustyon aiheeksi
valittiin elintarvikelisdaineet. Harjoitus-
tyona tehdyn minisanaston laativat ter-
minologi, elintarviketieteiden maisteri
Lena Jolkkonen ja harjoittelija Tarja Jar-
vensivu. Tyon kirjallisia paalahteita oli-
vat Suomen elintarvikelainsaadanto, li-
sadaineita koskeva EU-direktiivi, Elintar-
vikeviraston Lisaaineopas seka Pirjo-Lii-
sa Penttilan teos Lisaaineista.

Harjoitustyona laadittuun minisa-
nastoon valittiin joukko keskeisia kasit-
teita seka elintarvikkeiden valmistusta-
van etta kayttotarkoituksen nakokulmas-
ta. Lisaaineiden ryhmanimista otettiin
mukaan talla hetkella Suomen lainsaa-
danndssa esiintyvat ryhmanimet. EU-
direktiivin sisaltamat ryhmanimet poik-
keavat jossakin maarin Suomen lain-
sdadannosséa esiintyvistda ryhmanimis-
ta, ja joitakin muutoksia saattaakin tulla
ensi vuoden aikana Suomen lisdaine-
lainsdadantoon. Huomionarvoista on se,
etta ruokasuola lasketaan Suomessa li-
saaineeksi toisin kuin useimmissa muis-
sa maissa. Sita ei kuitenkaan sisallytet-
ty tdhan minisanastoon.

Lisdaineet ryhmiteltiin kasitekaavi-
ossa neljaan ryhmaan ensisijaisen kayt-
totarkoituksen mukaan, vaikka lisdaine
voi vaikuttaa useampaankin elintarvik-
keen ominaisuuteen. Toisaalta yksittai-
nen lisdaine voidaan luokitella useam-
man ryhmanimen alle riippuen kulloi-
sestakin kayttotarkoituksesta.

Jotkin minisanastossa esiintyvat ter-
mit sisaltavat myos laajemman merki-
tyksen, ja niita kaytetdan muillakin aloil-
la kuin elintarvikealalla. Esimerkiksi ter-
mia happo kaytetaan myos laajemmas-
sa merkityksessa, mutta elintarvikelisa-
aineista puhuttaessa termilla tarkoite-
taan nimenomaan sita, mita tasséd mini-
sanastossa on maaritelty. Muuta termia
kuin happo, esim. elintarvikehappo, ei
ole kaytossa.

1

elintarvike

SV livsmedel n
en food

de Lebensmittel n

ihmisen ravinnoksi kdytettava hyddyke

2
valmistusaine
sv  ingrediens
en ingredient
de  Zutatf

elintarvikkeen tekemiseen kaytettava
paaraaka-aine
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lisdaine, elintarvikelisdaine

SV tillsats, livsmedelstillsats

svFl tillsatsamne n

en additive, food additive

de  Zusatzstoff m,
Lebensmittelzusatzstoff m

elintarvikkeen ainesosa, joka vaikuttaa
sailyvyyteen, variin, makuun, hajuun,
rakenteeseen tai muuhun vastaavaan
ominaisuuteen tai helpottaa elintarvik-
keen valmistusta
Vain viranomaisten hyvaksymat
elintarvikelisdaineet ovat sallittu-
ja, ja niiden kayton ehdoista maa-
ratdan elintarvikelainsaddannds-
sa. Lisdaineiden kayttamisesta pi-
taa ilmoittaa elintarvikkeen pak-
kauksessa. Ruokasuola katsotaan
Suomessa lisdaineeksi, toisin kuin
useimmissa muissa maissa.

a

ravitsemuksellinen lisd, ravinnolli-
nen lisa

sV berikningsmedel n

en  nutrient supplement

de

elintarvikkeen ravintoarvoa parantava

ainesosa
Vitamiinien, kivennaisaineiden,
aminohappojen, rasvahappojen ja
naiden yhdisteiden ym. vastaavi-
en aineiden lisdaminen elintarvik-
keisiin ravitsemuksellisessa tar-
koituksessa on Suomessa luvan-
varaista. Esimerkkeja tallaisesta
ovat jodin lisdys ruokasuolaan ja
A-vitamiinin lisays margariiniin.

5

vieras aine

SV frammande amne n, kontaminant
en contaminant

de

tahattomasti elintarvikkeeseen tuotan-
non, valmistuksen, varastoinnin tai jon-
kin muun kasittelyn yhteydesséa joutu-
nut aine
Vieraiksi aineiksi katsotaan esim.
ymparistosaasteet (lyijy, kadmi-
um, PCB) seka torjunta- tai laake-
ainejaamat. Vieraille aineille on
asetettu sallitut enimmaismaarat.

6

E-koodi, E-tunnus
Y E-kod

en

de EWG-Nummer f, E-Nummer f

lisdaineelle Euroopan yhteisdssa kayt-

toon otettu numerotunnus
E-koodi merkitsee sita, etta Eu-
roopan yhteisd on arvioinut ky-
seisen lisdaineen turvalliseksi elin-
tarvikekayttoon. Elintarvikepak-
kauksessa lisdaine on ilmoitetta-
va ryhmanimella ja aineen nume-
rotunnuksella, esim. sailontaaine
E211.

Lisaaineet valmistustavan
mukaan

7

luontainen liséaine

sv naturlig tillsats

svFl naturligt tillsatsamne n
en natural additive

de  natlirlicher Zusatzstoff m

kasveista tai eldaintuotteista fysikaalisin
menetelmin eristetty lisdaine
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8

puolisynteettinen lisdaine

Y halvsyntetisk tillsats

svFl halvsyntetiskt tillsatsamne n
en

de

lisdaine, joka valmistetaan kasittelemalla
luonnossa esiintyvaa ainetta kemialli-
sesti

9

synteettinen lisdaine

sv  syntetisk tillsats

svFl syntetiskt tillsatsamne n

en

de  synthetischer Zusatzstoff m

kemiallisesti valmistettu lisdaine

10

luontaisen kaltainen lisdaine

sV naturidentisk tillsats

svFl naturidentiskt tillsatsamne n
en nature-identical additive

de naturidentischer Zusatzstoff m

synteettinen lisdaine, joka on luontai-
sen lisdaineen kopio

11

keinotekoinen lisdaine

sv  konstgjord tillsats

svFl konstgjort tillsatsamne n
en artificial additive

de  kinstlicher Zusatzstoff m

synteettinen lisdaine, jolla ei ole vasti-
netta luonnossa

TERMINFO 6/95

Elintarvikkeen makuun,
hajuun tai ulkonakoéon
vaikuttavat lisaaineet

12

aromi, aromiaine

sV aromamne n

en flavouring

de  Aroma n, Aromastoff m

lisdaine, joka antaa elintarvikkeeseen
muuta hajua tai makua kuin yksinomaan
makeutta, suolaisuutta, happamuutta tai
karvautta
Aromit luokitellaan lainsaadan-
ndssa luontaisiin, luontaisen kal-
taisiin ja keinotekoisiin aromeihin.

13

arominvahvenne

5\ smakforstarkare

en flavour enhancer

de  Geschmacksverstarker m

lisdaine, joka korostaa elintarvikkeen
omaa makua tai hajua

14

makeutusaine

sv  sotningsmedel n
en  sweetener

de  SiBungsmittel n

liséaine, joka antaa makeata makua elin-

tarvikkeeseen
Mono- tai disakkarideja (tavallista
sokeria, hedelmasokeria ja rypa-
lesokeria) ei katsota lisdaineiksi
vaan valmistusaineiksi. Lisdaineik-
si katsotaan esim. sokerialkoholit
kuten sorbitoli, mannitoli ja ksyli-
toli.
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15

vari, elintarvikevari
sv  fargamne n

en  colour

de  Farbstoff m

lisdaine, joka muuttaa elintarvikkeen
varia
Varit luokitellaan alkuperansa ja
valmistustapansa mukaan luon-
nonvareihin seka puolisynteetti-
siin ja synteettisiin elintarvikeva-
reihin.

16

pintakésittelyaine

sv  ytbehandlingsmedel n
en glazing agent

de  Uberzugmittel n

lisdaine, joka lisaa kiiltoa tai muodostaa

suojaavan pinnan elintarvikkeeseen
Pintakasittelyaineilla, esim. me-
hiladisvahalla ja parafiineilla, saa-
daan aikaan makeisten kiiltava
pinta.

17

emulgointiaine, emulgaattori
sv  emulgeringsmedel n

en emulsifier

de  Emulgator m

lisdaine, joka mahdollistaa elintarvik-
keessa sellaisten ainesosien tasaisen
sekoittumisen, jotka eivat luonnostaan
muodosta seosta, ja sdilyttaa syntyneen
seoksen
Emulgointiaineen avulla saadaan
esim. rasva leviamaan tasaisesti
esimerkiksi majoneesissa, jaate-
l0ssa ja juustossa.

18

stabilointiaine

sv  stabiliseringsmedel n
en stabilizer

de  Stabilisator m

lisdaine, joka sailyttaa toisiinsa sekoi-
tettujen ainesosien tasaisen seoksen
elintarvikkeessa
Stabilointiaineen avulla voidaan
mm. estda mansikkahillossa man-
sikoiden nouseminen pinnalle.

19

sulatesuola

sV smaltsalt

en  emulsifying salt
de  Schmelzsalz n

lisdaine, joka estaa rasvan erottumisen
sulatejuuston valmistuksessa

Elintarvikkeen
rakenteeseen vaikuttavat
lisaaineet

20

paakkuuntumisenestoaine

sv  klumpférebyggande medel n
en anti-caking agent

de  Trennmittel n

lisdaine, joka vahentaa elintarvikkeen
yksittaisten osasten taipumusta kiinnit-
tya toisiinsa
Paakkuuntumista estetaan lisdai-
neillamm. suolassa, pussikeitois-
sa ja juomajauheissa, jotta elin-
tarvikkeet pysyisivat helposti kay-
tettavina.
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21

kiinteyttdmisaine

sv  konsistensmedel n
en firming agent

de

lisdaine, joka kiinteyttaa tai sailyttaa he-
delman tai vihanneksen solukon

22

sakeuttamisaine

sv  fortjockningsmedel n
en  thickener

de  Dickungsmittel n

lisdaine, joka kiinteyttaa elintarvikkeen
rakenteen
Sakeuttamisaineita  kaytetaan
mm. sakeuttamaan ohuita neste-
maisia tuotteita, esim. tomaatti-
sosetta.

23

hyyteloimisaine

sv  geleringsmedel n
en gelling agent

de  Geliermittel n

lisdaine, joka antaa elintarvikkeeseen
hyytelomaisen rakenteen

24

nostatusaine

sv  jasningsmedel n
en raising agent

de  Backtriebmittel n

lisdaine, joka vapauttaa kaasuja ja siten
lisda taikinan tai seoksen tilavuutta

Elintarvikkeen sailyvyyteen
vaikuttavat lisaaineet

25

sidilontédaine

sv  konserveringsmedel n
en  preservative

de  Konservierungsstoff m

lisdaine, joka suojaa elintarviketta mik-
ro-organismien aiheuttamalta pilaantu-
miselta

26

hapettumisenestoaine, antioksi-

dantti

sV antioxidationsmedel n,
antioxidant

en antioxidant

de Antioxidationsmittel n,
Antioxidant m

lisdaine, joka suojaa elintarviketta ha-
pettumisen aiheuttamalta pilaantumisel-
ta

Muulla tavalla vaikuttavat
lisaaineet

27

ponneaine

sv  drivgas

en  propellant
de  Treibmittel n

lisdaine, joka paineen avulla poistaa elin-

tarvikkeen astiasta
Ponneaineen kaytto ei ole kovin
yleista, mutta esim. kermavaah-
toa ja peltien voiteluun tarkoitet-
tuja rasvoja ja 6ljyja myydaan ae-
rosolipakkauksissa, joissa ponne-
aineina kaytetaan kaasuja.
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28

tédyteaine

sv  fyllnadsamne n
en  bulking agent
de  Fullstoff m

lisdaine, joka vaikuttaa elintarvikkeen ti-
lavuuteen vaikuttamatta olennaisesti
sen energia-arvoon
Esim. tarkkelyksesta valmistettua
polydekstroosia kaytetaan tayte-
aineena mm. hillossa ja suklaas-
sa.

29

vaahdonestoaine

sv  skumdampningsmedel n

en  anti-foaming agent

de  Schaumbekampfungsmittel n

lisdaine, joka estaa tai vahentaa elintar-

vikkeen vaahdonmuodostusta
Vaahdonestoaineita kaytetaan
esim. virvoitusjuomissa.

30

jauhonparanne

sv mjolbehandlingsmedel n
en flour treatment agent

de  Mehlbehandlungsmittel n

lisdaine, joka parantaa elintarvikkeen
leipoutuvuutta tai varia
Esim. askorbiinihappoa kaytetaan
jauhonparanteena.

31

kosteudensdilyttéjé

sv  fuktighetsbevarande medel n
en  humectant

de  Feuchthaltemittel n

lisdaine, joka estaa elintarviketta kuivu-
masta sailytysilman vaikutuksesta
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32

entsyymi

sV enzym
en enzyme
de Enzymn

lisdaine, joka muuttaa elintarvikkeen

kemiallista koostumusta pilkkomalla

elintarvikkeen ainesosia
Entsyymeja kaytetdan lisdainee-
nalahinna jauhoihin parantamaan
leipoutuvuutta. Niitda kaytetaan
myds elintarvikkeiden valmistuk-
sen helpottamiseksi seka niiden
sdilyvyyden ja laadun parantami-
seksi. Naita entsyymeja ei kuiten-
kaan lasketa lisdaineiksivaan val-
mistuksen apuaineiksi, sillé niitéa
ei enaa esiinny lopputuotteessa.

33

happamuudenséitoaine

sv  surhetsreglerande medel n
en acidity regulator

de  Saureregulator m

lisdaine, joka muuttaa tai saatelee elin-
tarvikkeen happamuutta tai emaksisyyt-
ta
Happamuudensaatoaineet mm. li-
sdavat sdilontdaineiden tehoa ja
parantavat elintarvikkeen makua.

34

happo
sV syra
en acid

de Saure f

lisdaine, joka lisda elintarvikkeen hap-
pamuutta
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